
황금빛 노랑색을 띠고 있으며 전체적으로 밝고 경쾌하며 
신선한 스타일의 와인이다. 은은하게 감도는 과일 맛과 유질감, 
빠르게 피어오르는 부케 향을 느낄 수 있다. 
병입 전 스테인리스 스틸 탱크에서 ~ 개월 숙성하며, 
신선하고 활기찬 캐릭터를 살리기 위해 오크통은 사용하지 
않는다. 수확연도로부터 년 이내에 신선하게 즐기는 것이 
좋다. 좋다. 
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샤블리는 프랑스의 명품 화이트 와인 산지로 잘 알려져 
있다. 겨울에 춥고 여름에 더운 대륙성 기후, 봄에 내리는 
서리, ̒키메르지앙’이라고 불리는 수백만 년 전의 바다 화석 
토양 등의 독특한 환경 요건으로 최상급 샤르도네 화이트 
와인을 만들어낸다.

Tip

화이트 와인

프랑스 > 부르고뉴 / 루이자도

샤르도네 %

ml

굴이나 팬에 튀겨낸 생선 등 각종 해물요리, 
담백하게 조리한 돼지고기, 염소치즈

Type

Country / Winery

Grape Variety

Capacity

Food Matching

깔끔하게 떨어지는 맛과 향의 
클래식한 샤블리 화이트 와인

루이자도 샤블리
Louis Jadot Chablis


